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Roger Cicero bei REWE Touristik
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Party Rent Group

Bocholt +49 2871 2481-0 - Dortmund +49 231 931101-0 - Diisseldorf/Koln +49 2173 10926-0 - Berlin +49 30 521 3029-30 - Frankfurt a. M. +49 69 560 031-13

Hamburg +49 40 890812-0 - Hannover +49 511 820763-0 - Stuttgart +49 7144 89727-0 - Arnheim +31 26 3623-192 - Luxemburg +352 267278-1 - Paris +33 160 04 11 73




Rezept:
Gebratene Entenbrust
mit Lavendelhonig

ILutaten:

180 - 200g weibliche Entenbrust
Lavendelhonig

300g Kurbis (Hokaido) ungeputzt
Sternanis ganz

Koriander Samen

Zimtstange (pro kg 1cm)

Chili

Pflaumen

Fruhlingslauch

Cous-Cous (mittelfein)

809 Gemdse pro Portion (fertig geputzt)
Estragon

Thymian

40 ml Jus pro Portion

Rosmarin ohne Stiel

Tubereitung:

Entenbrust parieren und die Haut leicht
einritzen, anbraten und im Ofen bei
140°C garen. Danach mit Lavendelhonig
bepinseln und unter dem Grill knusprig
brutzeln lassen.

Kurbis (Hokaido) putzen und in Wirfel
schneiden. Ein  Gewirzsackchen aus
Sternanis, Zimtstange und Koriandersa-
men in Gemisefond mit Zucker, Salz und
etwas Chili kochen.

In dem heiBen Sud den Kirbis garen
und Gber Nacht ziehen lassen. Sackchen
nach Geschmack entfernen.

Pflaumen klein schneiden, scharf anbra-
ten und unter den heiRen Kirbis geben.
Etwas Frihlingslauch dazu.

Cous-Cous herstellen mit Hilfe von Gefli-
gelbrihe und Salz. Gebratenes Gemise
in feine Wirfel schneiden und unterhe-
ben (z. B. Auberginen, Paprika, Zuccini,
Karotten). Etwas Estragon und Thymian
2ugeben.

Dazu eine leichte Rosmarinsauce.

Holger Bartkowiak

Koch aus Leidenschaft

Holger Bartkowiak ist einer der kommenden
Kdche in Deutschland. GeméR seiner eige-
nen, an Goethe angelehnten Philosophie
LErlaubt is(s)t was schmeckt”, bewegt er
sich geschickt in der deutschen Kuche. Sei-
ne liebste Auszeichnung ist ihm das immer
wieder erneute Vertrauen seiner Gaste, die
seiner schon sprichwortlichen Kombinier-
freude die Treue halten. Der Vierzigjahrige
hat seine Karriere bei Interconti in Berlin
begonnen und nach Engagements in der
Schweiz und renommierten Hauptstadthau-
sern schlieBlich die Kiche des Steigenber-

ger Grandhotels auf dem Bonner Petersberg
verantwortet. Hier werden die internationa-
len Géste des Landes bekocht. Seit diesem
Jahr steht er dem erfolgreichen Kocheteam
des Casino Zollvereins vor.

casine-zollverein.de

Liebe Leserinnen und Leser,

wer taglich die Schlag-

zeilen verfolgt braucht
4% schon ein  starkes
Ruckgrat, um nicht in

-

tiefe Depressionen zu

verfallen. Die hausge-
machte Finanzkrise droht - so die landlaufigen
Meinungen - die gesamte Konjunktur lahm zu
legen. Wie schon im vergangenen Jahr alles
noch rosaroter dargestellt wurde als es wirk-
lich war, so ist heute alles nur noch grau in

Bereits zum 6. Mal wurden im Rahmen der
Veranstaltung ,, Caterer des Jahres” die Preis-
trager geehrt. Zu diesem Premium-Event
traf sich auch in diesem Jahr die gesamte
Cateringbranche, um erfolgreiche Konzepte
verschied: Catering-K: ien auszu-

zeichnen. Die Jury durfte sich daher erneut
die Frage stellen: Wer sind die besten Cate-
rer des Landes?

Die Verleihung fand erstmalig im Alten Kes-
selhaus von Broich Premium Catering in Dis-
seldorf statt. Das Team von Party Rent Bocholt

grau. Also durchatmen! Wir versprechen Ih-
nen, in unserer Hauszeitung werden wir nicht
jammern, sondern ausschlieBlich von der
wirklichen guten Entwicklung unserer Firmen-
gruppe berichten.

Ich mochte mich bei dieser Gelegenheit auch
bei den vielen Caterern bedanken, die durch
Ihr Votum die Party Rent Group zum besten
Nonfood-Caterer Deutschlands gewahlt haben.
Der ,,Catering-Star 2008” vom Branchenmaga-

hat die Premiumlocation zu diesem Anlass
festlich ausgestattet. Die rund 400 geladenen
Gaste nahmen an eleganten weiRen Briicken-
tischen Platz und warteten gespannt darauf,
wer die Auszeichnung entgegen nehmen und
fir hervorragende Leistungen ausgezeichnet
wirde.

,Damit die breite Basis eine Richtung sieht,
muss die Elite voran gehen. Keine Frage also,
dass wir auch in 2008 zu den Hauptsponso-
ren dieser Veranstaltung gehdren”, nennt ge-
schéftsfuhrender Gesellschafter Joris Bomers

zin ,Catering Inside” wird uns Ansporn sein,
auch in Zukunft durch Qualitat und Innovation
Ihnen ein verlasslicher Partner zu sein.

AbschlieRend wiinsche ich Thnen, Ihren Mit-
arbeitern und den Familienangeharigen eine
erholsame und friedliche Weihnacht und da-
nach dann wieder einen forschen Start in ein
bestimmt nicht so graues 2009.

Ihr Joris Bomers

+++Letzte Meldung+++Party Rent gewinnt “Catering Star”+++Letzte Meldung+++Party Rent gewinnt “Catering Star”+++Letzte Meldung+++Party Rent gewinnt “Catering Star”

Wer sind die besten Caterer des Landes?

seine Beweggrinde. Mit der Unterstitzung
dieses einmaligen Branchentreffs konne Party
Rent nochmals seine Verbundenheit zur Ca-
tererbranche unterstreichen. Gleichzeitig sei
es aber auch eine schane Gelegenheit, allen
Caterern ein Dankeschon auszusprechen und
ihnen fir die gute Zusammenarbeit im letzten
Jahr zu danken, so Bomers.

Die gesamte Party Rent Group mdchte
schlieBlich allen Preistragern ganz herzlich
gratulieren. Unter dieser Vielzahl erstklassiger
Mitbewerber den Preis ,Caterer des Jahres
2008" verliehen zu bekommen, ist schon eine
wirklich ganz besondere Leistung. Herzlichen
Gluckwunsch!




